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BESTMALZ

FOR THE BEST BEER
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% % % mPaS Y % 0p  mguog O EBC % WK
- . . . . . LWV
Min. : 80,5 : 81,0 9,0 : 610 : 36,0 57 :90,0: 250 : : )2
BEST HEIDELBERGER b|$ U 100% ............................................................................................................................................................. EnZymStal’k, he”e Biere, Z.B. Pi|Sener, Leichtbiere ‘.
EBCbis2,9 Max. | 49 £ 2,0 ;16 25 ;11,5 750 : 430: 29 : 61 350 Akl
BEST PILSENER MALZ . Min. 80,5 ; 81,0 90 : 610 :360: 30 : 57 :900:250 ; Basismalz, z.B. Pilsener, Export, Kélsch ez
EBC 3,0-4,9 DisZUTO0Y%p i ereererereier e et U 0 U D 4
Auchin Bio-Qualitat erhaltlich Max. | 49 £ 20 ;16 25 : 11,5: 780 ; 450: 49 : 61 . 350 : Lager, Helles GETREIDE
BE?T] PALE ALE b e Min. : 80,5 : 81,0 90 : 610 : 36,0: 50 : 57 :90,0 250 Universe"einsetzbar' 2.B. PaleAle’ a."’g’.‘ .‘g\
o~y P TO0 SRS oosumiSs WURMN Nudu:odk USROS SURMNNNS oven: ik OSSO ot Momatl Mt ol OO s et O : . - N
Auch in Bio-Qualitit erhltlich Max. : 49 120 :16 2,5 :11,5: 780 : 450: 7,0 : 6,1 : 350 : Indian Pale Ale, Kdlsch GETREIDE ~ MALZ
Wi BEST WIENER Min. : 80,5 : 81,0 90 : 650 : 370: 8,0 : 56 :90,0: 250 : .\f-‘ r)//
N EBC8-10 DI e T e e e e T Basismalz, z.B. Export, Marzen, Porter & N\
‘E: Auch in Bio-Qualitt erhiltlich Max 49 £20 : 16 2,5 :12,0: 800 : 45,0: 10,0 : 6,1 : 350 MALZ HONIG
[7,) . . H
= BE?H})/IUNCHNER T— Min : 80,5 : 78,0 9,0 : 650 : 36,0:11,0: 56 :90,0: 230 : : Basismalz, dunkle Biere, z.B. Alt, Weizenbiere, .‘g\
A e (S 2UD000p  irrrrrrrr oo 3T T T T T T : :
I uchin Bio-Qualitat erhiltlich Max. | 49 .25 16 2,5 :12,0: 800 ; 47,0 : 20,0 : 61 . 350 : Bock, Starkbiere MALZ  BROT
BEST MUNCHNER DUNKEL ¢ Min. : 80,0 : 78,0 9,0 : 650 21,0 : 54 :90,0: 230 : N f//
Auch in Bio-Qualitit erhiltlich Max. : 49 £25 : L6 2,5 :12,0: 800 : 47,0 : 35,0 : 5,9 : 350 : MALZ HONIG
Min. 75,0 - 40,0: 50 ;90,0 S\ < )
BEST MELANOIDIN LIGHT USUPONO L UL SRS SO N NN SR SO fo ol O K LN SO e s e e eyl Gk 5§ D
EBC 40-60 Max. : 49 12,0 : 60,0 : 5,8 MALZ BROMBEERE PFLAUME
BEST MELANOIDIN PRSP HCAL= O N 1CL WU T TR SO SO NS O L Lo A Basismalz, dunkle/rostrote Biere, ¢ O
EBC 61-80 52 ? Max. | 49 12,0 80,0 : 58 2.B. Alt, Bock BROMBEERE KIRSCHE
. Mmoo L 080 c Speimal el e,
1520 9550 Max. : 45 12,0 .70 ;58 2.B. Pilsener, Helles, Kolsch, Export
BE?J &ARAM EL® HELL bew50% Min. 75,0 20,0 : 5,0 Spezialmalz, goldgelbe/bernsteinfarbene Biere, r///\ )
EBC 20- [SZUB0U oo tereeee oo B DT olse :
Auch in Bio-Qualitit erhaltlich Max. © 45 12,0 400 : 58 2.B. Weizenbiere, Starkbiere, IPAs HONIG KATROAFI\I{_IEIEL/
BEST CARAMEL® AROMA Mmoo avise: Spemalberstefrten dunle B, ot ER
k| EBC41-60 B Max. | 45 12,0 £ 60,0 : 5,8 2.B. Bock, Alt, Porter KATROAFI\£E|E.L/ BISKUIT
— : 8
<
= BEST CARAMEL® AMBER T Min. (50 61,0 : 50 Spezialmalz, bernsteinfarbene/dunkle Biere, fa ;)]
TR Weoscuuss0S SERON. Nobe:o SURMS SUMSINS. SUNRUR. UOMVUOE. SUOURURE SUSSUIS. TOMPOON. ot Mo oo SUSRORSS SNBSS >
E EBC 61-80 Max. | 45 12,0 80,0 58 2.B. Amber Ale, Amber Lager, Bock DATTELN  BISKUIT
Lad
% BEST CARAMEL® MUNICH | SRRV FRLCLEON NN 1LCY TN SRR N SR T N S ek B S D Spezialmalz, dunkle Biere, 2.B. Alt, Bock, e ©
EBC 81-100 Max. : 45 12,0 £ 100 : 5,8 Weizenbiere, Marzen DATTELN MANDELN
BEST CARAMEL® MUNICH | o Mmoo L misp o c Sperlmal,dnke i, L., Wi, W
EBC10-130 I52050% : . Weizenbiere, Bock GEBRANNTE  BROT
Auch in Bio-Qualitat erhiltlich Max : 4,5 12,0 130 : 5,8 ! MANDELN
BEST CARAMEL® MUNICH Ili PR LT T 10t W N T T —— el LU N N Spezialmalz kriftig dunkle Biere, L\
EBC 131-200 20 S50 Max. | 45 12,0 200 : 58 2.B. dunkles Marzen GEBRANNTE  TOASTBROT
~ ) Min. 79,0 76,0 28,0 54 : 200 : Craftmalz, rotliche/rote Biere, 2.B. Red Ale ‘
<§: EBC 28- Max. © 49 25 12,0 : 750 : 32,0 : 61 Alt, Amber-Biere MARACUJA SHERRY
h - _——
< BESTSPECIALX® OO .o U .3 W S O WO OO N .k DO SISO SO Craftmal, 2.B.Schwarzie,belgische e, 9
S EBC 300-400 52U Max. © 45 400 ; 5,8 Dark Ales, Porter, Stout DORROBST SCHOKOLADE
BEST BISCUIT T Min. £ 750 ;45,0 Rdstmalz, z. B. English Ales, Brown Ale, Porter,
(620200  rromoereeeeeeebee e _ _
EBC 45-55 Max. | 45 12,5 : 55,0 Belgische Abbey Biere BISKUIT BROT
L S - Min. : 15,0 : : 800 : Rostmalz, Farbintensivierung, z.B. Porter, RN
; -1 ’,.’ _«- Max. : 45 §1000 rown Ale, Stout, Starkbier SCHOKOLADE
& BESTROSTMALZ p TP N =% WL W TN TN W U N L N T —— Rstmalz, Farbintensivierung, b9 s
&2 EBC1.100-1.200 S Max. : 45 1200 2.B. Schwarzbier, Starkbier, Porter KAKAO  KAFFEE
BEST ROSTMALZ EXTRA USRS ML WL (TS SO T S N T Réstmalz, Farbintensivierung, z 8. Schwarzbier, O
EBC 1.300-1.400 Max. : 45 1400 Bock, Porter, Alt BROT KAFFEE
BEST ROSTGERSTE biszu5% RATETSS NUUUE SO NS ORI SUU SO SO NN S eI T Dunkle und bittere Stouts, Farb- und Aromaintensivierung, (I\\
EBC1.200-1.400 520970 Max. | 55 1400: 61 2.B. Schwarzbiere, Porter, Dark Ale KAFFEE
<= Min : 50,0 : 2,0 : 250 :
Sl BEST SPITZNIALL OSSP U0 TR W OIS SN VOO SRR SN 8 SIS Ko O e e
s Max. : 49 12,0 £ 34,0 3,0 SPRITZIGKEIT
Ll
=3 BEST SAUERMALZ Min. : 76,0 : 30 : 35 -
: EBC3-8 DT I OO AN WNSUR SWMA. NSNS WU SRS SRS USSR WSU OSSN SN SN SR NS SO Optimierung pH-Wert Maische ®/® r
F—3l Auch in Bio-Qualitat erhaltlich Max. : 8,0 12,0 : 8,0 : 45 STACHELBEERE ZITRONE
= - .
9 Min. 2770 : 9,5 3,0 : 56 : 250 :
= BEST RAUCHMALZ BiSZUT00% oo e T T T Universelle Rauchkomponente in Bier, Whisky 0)' «S
i 8C3-8 Max. © 55 25 13,0 £ 80 : 61 SCHINKEN RAUCH
_ . Min ;78,0 : 9,5 30 :56 : 250 : =g
BE?'I;PEATEDfurdle Destillerie BisZUL00% oo oo oo T T T Universelle Rauch-/Torfkomponente in Bier, Whisky «S oy @
EBC3- Max. : 55 . 2,5 130 . 8,0 : 61 RAUCH ~ TORF  HOLZ
: © Min. . 820 - 680 . 25 : 56 . 950 - =
BE?T HEIDELBERGER WEIZENMALZ DiSZUB0%  irvvvvveeeeseebereeseeme oot b e e T LT Basismalz, helle Weizenbiere, obergarige Biere f o
EBC25-3,5 Max. : 55 .25 ;199 13,0 ; 850 £ 35 :61 ;20 ZITRONE  NELKE
BEST WEIZENMALZ Min. 82,0 ; 680 : 36,0: 35 : 56 : 250 ' o
= EBC3,5-6,0 DiszU G0V  frooeeeeeeeeetee et Basismalz, Weizenbiere, obergérige Biere @
T Auch in Bio-Qualitit erhaltich Max. © 55 L 25 199 13,5 850 : 46,0: 60 : 61 : 2,0 MARACUJA NELKE
oc
=< : 290 . gy . . o S
=38 BEST WEIZENMALZ DUNKEL PR I o N . NN W DU S 690,310, 160:96 ;1B Basismalz, dunkle Weizenbiere, © r
w Max. : 55 .25 ;195 14,0 ; 850 ; 47,0 ; 200 ; 61 ; 2,0 tunkle obergirige Biere ZITRONE  NELKE
-
Ll H o s d > ‘:
Tl BEST DINKELMALZ SRS LI S L% S TS S N U K Basismalz, Verbesserung Schaum- und Yo M
E EBC 3,5-6,0 Max. : 55 £ 30 1,95 14,0 440: 60 61 : 20 Triibungsstabilitat, obergérige Biere STACHELBEERE  ZITRONE
=)
= Min. : 849 : 50
=38 BEST ROGGENMALZ RPN I WO s SO O SO N . SO SO T
EBC5-10 Max. : 50 :10,0
BEST HAFERMALZ bis2u50% Min : 793 : 3,0 Basismalz, samtiges Mundgefiihl, Haferbiere, &7
(SZUBOUp oo e
EBC3-8 ’ Max. | 44 16,1 ; 8,0 2.B. Oatmeal Stout NUSS  HAFERFLOCKEN
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